Cake a la rhubarbe

Préparation

Laver et peler la rhubarbe, la couper en petits dés.
Faire fondre le beurre, le mélanger au sucre et au sucre vanillé.
Ajouter ensuite les ceufs, la farine, la levure et le miel.

Terminer en incorporant les dés de rhubarbe.
Chemiser un moule a cake avec un papier cuisson ety verser la

préparation.

Cuire pendam environ 40 minutes a 200°C.
Verifter la cuisson avec la lame d’un couteau.

Adapté de https://wwuw.ptitchef.com

Procurez-vous vos légumes chez les producteurs locaux:

www. Hainaui-terredegouls.be
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500 g de rhubarbe

120 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé
2 cuilleres a soupe de miel
1 sachet de levure

100 g de beurre
3 oeufs
200 g de farine
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