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ADRESSE D’ENVOI DU FORMULAIRE D’INSCRIPTION: 
 
Province de Hainaut - Hainaut Développement 
Cellule agroalimentaire, boulevard Initialis 22 à 7000 MONS 
 
A l’attention d’Aurélie PIREDDA – Tél.: +32 65 342 622 
 
E-mail: Hd.Agroalimentaire@hainaut.be 
 
A renvoyer pour le lundi 28 septembre 2026 au plus tard. 
 

 

Société:………………………………………………………………………………………………….. 

N° TVA: …………………………………………………………………………………………………. 

Adresse:…………………………………………………………………………………………………. 

 

Ville:……………………………………………………Code Postal:…………………………………. 

 

Téléphone:……………………………………………………………………………………………… 

Web: …………………………………………………………………………………………………….. 

E-mail: …………………………………………………………………………………………………... 

 

Personne en charge du dossier:……………………………………………………………………… 

 

 

 

 

 

 

 

CONCOURS DES VINS TRANQUILLES ET EFFERVESCENTS  
DE LA PROVINCE DU HAINAUT 2026 

- 

FORMULAIRE D’INSCRIPTION 

 

Je soussigné, Madame, Monsieur………………………………………………, agissant en mon 

nom personnel/en qualité de représentant de la firme ci-mentionnée, reconnaît avoir pris 

connaissance du règlement du "Concours des vins tranquilles et effervescents de la province du 

Hainaut" et l’accepte en l’ensemble de ses termes et conditions, sans aucune réserve. 

    

Date: ………………………………………                Signature: ………………………………………… 
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PRODUIT 

 

1. Vin tranquille rouge sec 

Nom du vin et/ou de la cuvée tel qu’indiqué sur l’étiquette : 

…………………………………………………………………………………………………………… 

 
     Je déclare que ce vin est produit dans mes installations. 

Caractéristiques du produit:  

Cuvée             vielles vignes         Futs de chêne          Nom de la cuvée …………………………………. 

Cépages :………………………………………………………………………………………………………….. 

Taux d’alcool :……………………………………………………………………………………………………... 

Ajout d’arômes :…………………………………………………………………………………………………… 

 

2. Vin tranquille blanc sec 

Nom du vin et/ou de la cuvée tel qu’indiqué sur l’étiquette : 

…………………………………………………………………………………………………………… 

 
     Je déclare que ce vin est produit dans mes installations. 

Caractéristiques du produit :  

Cuvée             vielles vignes         Futs de chêne          Nom de la cuvée …………………………………. 

Cépages :………………………………………………………………………………………………………….. 

Taux d’alcool :……………………………………………………………………………………………………... 

Ajout d’arômes :…………………………………………………………………………………………………… 

 

3. Vins effervescents blancs Bruts (méthode traditionnelle ou méthode Charmat).  

Nom du vin et/ou de la cuvée tel qu’indiqué sur l’étiquette : 

…………………………………………………………………………………………………………… 

 
     Je déclare que ce vin est produit dans mes installations. 

Caractéristiques du produit:  

Cuvée            Nom de la cuvée ………………………………………………………………………………… 

Cépages :……………………………………………………………………………………………………….. 

Taux d’alcool :……………………………………………………………………………………………………... 

Fermentation en bouteille        oui         Non 

refermentation en cuve close   oui         Non 

Ajout d’arômes :…………………………………………………………………………………………………… 


